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CHI SIAMO

Dolce Carollo nasce dal sogno di Massimo Carollo di

esportare la bonta siciliana all'estero, mantenendola fresca

come appena creata. E’ cosi, con l'idea della surgelazione

dei dolci, che comincia la sua avventura imprenditoriale,

una fatica quotidiana, fatta di sveglie nel cuore della notte,

lunghi viaggi e invenzioni ingegnose: tutto per far gustare un

dolce prodotto in Sicilia, ancora fresco nelle piazze di Napoli.

Oggi la I.D.C. (Industria Dolciaria Carollo) Srl & una realta

dinamica ed esperta nel settore alimentare siciliano, gestita

in modo efficiente e innovativo da Delia e Vincenzo Carollo,

giovani imprenditori ed eredi di Massimo, che portano

avanti con dedizione e modernita una tradizione di qualita

ed eccellenza. Il nostro marchio “Dolce Carollo” esprime il

nostro spirito tradizionale e innovativo: amiamo le nostre

origini e tradizioni ma ci sforziamo di ottenere i piu alti e
standard funzionali e moderni sul mercato. Lorganizzazione [CAROLLO)
I.D.C. vanta una struttura solida, pronta ad affrontare [J
tutte le nuove sfide poste dai mercati ed é proiettata verso

un futuro che speriamo ci dara il privilegio di diventare gli

esportatori del food Made in Italy in tutto il mondo.

Dolce Carollo was born from Massimo Carollo's dream of exporting Sicilian goodness abroad, keeping it as fresh
as it had just been created. And so, with the idea of freezing sweets, his entrepreneurial adventure begins, a daily
effort, made up of alarm clocks in the middle of the night, long journeys and ingenious inventions: all to make
people enjoy a sweet product in Sicily, still fresh in the squares of Naples. Today the I.D.C. (Industria Dolciaria
Carollo) Stlis a dynamic and expert reality in the Sicilian food sector, managed in an efficient and innovative way
by Delia and Vincenzo Carollo, young entrepreneurs and Massimo's heirs, who carry on a tradition of quality and
excellence with dedication and modernity. Our “Dolce Carollo” brand expresses our traditional and innovative
spirit: we love our origins and traditions but we strive to obtain the highest functional and modern standards on
the market. The organization I.D.C. boasts a solid structure, ready to face all the new challenges posed by the
markets and is projected into a future that will give us the privilege of becoming exporters of Made in Italy fine
food all over the world.

PASTI SURGELATI DI ALTA QUALITA

Il nostro processo di surgelazione rapida genera
microcristalli di ghiaccio che non alterano la struttura
degli alimenti e non generano liquidi in eccesso durante
la fase di scongelamento. Le nostre preparazioni vengono
portate ad una temperatura di -18°C attraverso un
transito costante della durata di 2 ore all'interno di
locali a temperatura controllata di -40°C. |l risultato
ci permette di ottenere piatti di altissima qualita che
mantengono inalterati gusto e caratteristiche una volta
serviti al cliente finale.

Our shock freezing process generates ice microcrystals that
do not alter the structure of the food and do not generate
excess liquids during the thawing phase. Our preparations
are brought to a temperature of -18° C through a constant
transit lasting 2 hours inside rooms with a controlled
temperature of -40° C. The result allows us to obtain top
quality meals that maintain their taste unaltered and
characteristics when served to the final customer.



LA NOSTRA VISION

Produzione artigianale, efficienza industriale

IDC combina l'autenticita artigianale con l'efficienza industriale. | nostri primi piatti, la nostra pasticceria,
tutti i nostri prodotti sono ancora oggi il risultato di un‘accurata e scrupolosa lavorazione artigianale,
che ne garantisce I'eccellenza qualitativa. La fantasia, la creativita e I'esperienza dei nostri chef sono alla
base delle innovative e sorprendenti proposte culinarie. Amiamo sorprendere i nostri clienti, suggerendo
costantemente nuove e pratiche soluzioni per la loro ristorazione. La nostra elevata capacita produttiva
che ci permette di soddisfare le richieste del mercato di importanti aziende nel settore della ristorazione,
come le compagnie aeree. Attualmente la nostra produzione giornaliera é di circa 100.000 unita, quindi
la nostra capacita produttiva potrebbe essere facilmente raddoppiata. Particolare rilevanza nel nostro
core business rivestono le forniture per il catering aereo, con all'attivo diverse collaborazioni di spessore,
come quelle con ITA Airways, Neos e Delta Airlines.

IDC combines artisanal authenticity with industrial efficiency. Our first courses, our pastries, all of our products
are still the result of an accurate and caring handmade manufacturing, that guarantees the quality-based
excellence. The fantasy, creativity and experience of our chefs are at the basis of the innovative and amazing
culinary proposals. We love surprising our customers, constantly suggesting new and practical solutions for
their catering. Our high rate productive capacity that enables us to satisfy the market demands of important
companies in the field of catering, like airline companies. At present our daily production is around 100.000
units, so that our manufacturing capability could be easily doubled. Supplies for airline catering are of particular
importance in our core business, with several important collaborations under our belt, such as those with ITA
Airways, Neos and Delta Airlines.

I NOSTRI NUMERI

@ |[n attivita dal 2000

@ +/-100.000 pasti al giorno

@ Pasti Surgelati: antipasti, primi piatti, dessert, pasticceria

@ Segmenti: Compagnie aeree, vendita al dettaglio, HO.RE.CA.
@ 150 dipendenti

Since 2000 HO.RE.CA.

+/-100,000 meals a day

Frozen appetizer, meals, dessert, snack

Customer segments: Airline, retail, foodservice 25%

150 employees
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PERSONALIZZAZIONE PRODOTTI

Possiamo personalizzare i prodotti, in relazione a specifiche richieste. Vegetariano, senza latticini, senza
glutine. Possiamo anche sviluppare ricette specifiche o stagionali, seguendo sempre le nostre regole:
Ingredienti di alta qualita.

We can customize products, releted to specific request. Vegeterian, Diary free, gluten free.
We can also develop specific or seasonal receipe, following always our rules: High quality ingredients.

CUSTOMIZZAZIONE PACKAGING

Siamo in grado di fornire prodotti in confezioni standard nelle dimensioni piu richieste sul mercato.
Studiamo inoltre soluzioni particolari per qualsiasi esigenza, realizzando packaging personalizzati e
standard specifici, anche in Private Label.

We are able to supply products in standard packaging in the most demanded sizes in the market. We also study
particular solutions for any need, creating customized packaging and specific standards, even in PL.

LE NOSTRE LINEE
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CAROLLO

CONTROLLO QUALITA / QUALITY CONTROL

Per Dolce Carollo la sicurezza alimentare & sempre una prioritd, per questo abbiamo scelto
un approccio proattivo, adottando standard riconosciuti dalla Global Food Safety Initiative.
Il nostro intero processo di produzione é completamente conforme al BRC Global Standard
for Food Safety, una certificazione molto apprezzata a livello internazionale, e anche
all'lFS. Abbiamo anche ottenuto la certificazione etica come Halal e siamo in corso d'opera
per ottenere quella Kosher.

For Dolce Carollo, food safety is always a priority, that why we have choosen a pro-active
approach, adopting standards recognised by the Global Food Safety initiative. Our whole
manufacturing process is completely in compliance with the BRC Global Standard for Food
Safety, a highly regarded certification, and IFS as well. We also obtained ethical certification
as Halal and we are in process for Kosher.
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ECOSOSTENIBILITA / ECO-SUSTAINABILITY

La nostra azienda e sensibile al rispetto dell'ambiente, il nostro territorio ¢ il cuore della
nostra ricchezza. Per questo gia da alcuni anni abbiamo implementato protocolli per
ridurre progressivamente l'impatto ambientale delle nostre produzioni, dall'utilizzo di
energie rinnovabili, all'uso di imballaggi riciclabili e provenienti da filiere certificate per
la produzione controllata di carta nel rispetto delle foreste, come lo standard FSC.

Our company is sensitive to respect for the environment, our territory is the heart of our wealth.
For this reason, we have already implemented protocols for some years to progressively reduce
the environmental impact of our productions, from the use of renewable energies to the use of
recyclable packaging and from certified supply chains for the controlled production of paper in
respect of forests, such as the FSC standard.

Aticelca® 00000-0000




DOLCECAROLLO.IT

[EAROLLG

via A.Russello, 4
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